
notre cuisine de saison

Végétarien

cold brew
latte / cappuccino glacé 
café noir glacé 
chocolat glacé
chaï latte glacé 

jus d'orange 30 cl
jus artisanal 25 cl 
jus bio, détox, pressés à froid 30 cl 

thés pétillants 35 cl
kombuchas 30 cl
sodas bio 33 cl
classic lemonade, french tonic, french cola,
ginger ale

les eaux écoresponsables
eau plate 50 cl 
eau pétillante 50 cl

tartine burrata pistache
burrata crémeuse, tomates fraîches, guacamole de brocoli, pesto de
pistaches et jambon de pays
(option végétarienne sur demande)

les œufs
au plat, brouillés ou pochés avec accompagnement au choix

les pancakes
natures au choix : sirop d'érable, caramel beurre salé ou
confiture
bacon : deux œufs au plat et sirop d'érable
du moment : fraises, pistaches et chocolat

tartare verde
concombre, céleri branche, pommes vertes, courgettes, pâtes
bec d’oiseau et pesto de basilic

gaspacho courgettes et feta

le bun gourmet et salade mélangée
bacon, œufs brouillés, sauce au cheddar 
servi avec salade et pommes de terre

les sandwichs du moment
sur place servi avec salade Coutume
à emporter 

la salade Coutume
salade mélangée avec vinaigrette Coutume parfaite pour
compléter vos repas

nos boissons chaudes

avec notre café pure origine du moment :                                                
espresso
café noir
café filtre
double espresso
                                                                  
café au lait frais entier ou boisson végétale avoine :
cortado
cappuccino
latte
flat white
extra grand / shot (à emporter seulement)

chaï latte 
chocolat chaud 
thés et infusions bio

nos boissons froides

2.5 €
3.5 €
3.5 €
3.5 €

3.5 €
4.5 €
4.5 €

5 €
+1 €

4.5 €
5 €

4.5 €

5 €
5.5 €
3.5 €
5.5 €

5 €

4.5 €
5.5 €
5.5 €

5 €
6 €

5.5 €

2.5 €
3 €

15 €

13.5 €

9 €

13 €
11 €

13 €

7 €

15 €

à partir de 7.5€

3.5 €

le granola bowl
fromage blanc, confiture et granola maison

assiette de fruits rouges
fraises, framboises, coulis de fruits rouges et crème
montée

le toast 
au beurre et confiture de fruits rouges 

sélection de pâtisseries disponibles en vitrine
toute la journée :
cake classique (banana bread, carrot cake, citron et
chocolat)
zucchini bread aux noix
cookie
financier 
cheesecake
brownie chouchous
coco gourmand

8 €

8 €

5 €

4.5 €

4.5 €
4 €

4.2 €
6
5

4.2

formule petit-déjeuner ou goûter
une boisson chaude + une pâtisserie 

formule déjeuner sur place
plat au choix + une boisson chaude + une pâtisserie  

formule déjeuner sur place ou à emporter
au choix sandwich ou tartare + une eau
écoresponsable + une pâtisserie 

formule brunch (week-end)
pancakes ou œufs ou bun ou grilled cheese ou tartine
+ un petit granola + un petit jus + une boisson chaude  
+ une pâtisserie

7 €

18 €

14.5 €

25 €

nos encas gourmands
nos formules

* nos prix sont en euros,  TVA incluse

cuisine ouverte tous les jours jusqu’à 15H30.
nous adoptons une démarche écoresponsable dans la

sélection et la proposition de tous nos produits. 


